
∏
Wohlfühlen 
           und Genießen



Schwarzwälder Forelle in Zitronenbutter 
mit feinem Gemüse und Bamberger Hörnla.........................................................  17,90 €

Babarie-Entbrust mit Mönchspfeffer auf Salat von Röstbrot 
und Schwarzwälder Blutwurst............................................................................... 24,90 €

Gesottener Tafelspitz aus dem Wurzelsud mit
Apfelmeerrettich, Blattspinat und Röstkartoffeln ................................................. 15,50 €

Steak vom Rinderrücken und Ochsenschwanzpraline
vom Hohenloher Weiderind Bohnencassoulet und Schupfnudeln  ....................  20,90 €

Confierter Schweinebauch vom Schwäbisch Hällischen Landschein mit 
wildem Anis glaciert auf Petersielenwurzelpüree und Kartoffelknödel ...............  19,50 €

Winterliche Salatvariation mit Gemüse 

mit Thymian-Poulardenbrust.................................................................................. 6,90 €

Feldsalat mit Schwarzwälder Speck, Croutons

 und Parmesanflocken ..............................................................................................5,90 €

Hausgebeizter Gewürzlachs mit Honig-Senf-Dill-Sauce

und Salatbouquet .....................................................................................................  7,90 €

HauptspeisenVorspeisen

Zwischengerichte
Petersilienwurzel-Crèmesüppchen 
mit Krossem Speck und 

Büsumer Krabben ..................  6,90 €

Weißkrautsuppe mit Pimenton 

und Chorizo-Chips ....  5,90 €

Steinbeißer in Paprikabutter gebraten 

auf Pilzrisotto mit Lauchzwiebeln

 ...................................13,50 €

Mittagstisch

12:00 – 14:00 Uhr

Abends
18:00 – 21:00 Uhr



Interpretation von der Schwarzwälder Kirsche  .....................................................  7,90 €

Variation von Mouse au Chocolat ........................................................................... 6,90 €

Créme Brûlée mit Aprikosenkompott und Walnusseis .......................................... 5,90 €

Naschwerk – Aus einer  Inszenierung der Inselklause ..........................................  8,90 €

Dessert
∏

Inselklause
      Menü

Petersilienwurzel-Crèmesüppchen 
mit Büsumer Krabben

***

Babarie-Entbrust mit Mönchspfeffer auf Salat 
von Röstbrot und Schwarzwald Blutwurst

***

Naschwerk

Aus einer  Inszenierung der Inselklause 

.................................................................  32,90 €



Cuvée Edles Tal 2008

Weingut Netzl
Burgenland, Österreich
Flasche ................................................................................................................... 32,00 €

Gutswein Spätburgunder 2009

Weingut Salwey
Kaiserstuhl, Baden, Deutschland
0,1l ............................................................................................................................  2,60 €

Salwey Kaiserstühler Kirschwasser

7 Jahre Eschenfass
2 cl ............................................................................................................................  4,50 €

      Insel-
Empfehlung



Triberger Straße 7 
78141 Schönwald

Tel.: +049 (0)77 22 - 7 74 34-22 
Fax: +049 (0)77 22 - 7 74 34-23 
E-Mail: info@inselklause.com

www.inselklause.com

∏


